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BOKASHI ORGANKO KEITTIOKOMPOSTORI

Hyvé BioProffa Bokashi Organkon omistaja,

Tervetuloa Bokashoinnin ihmeelliseen maailmaan! Kiitdmme sinua luottamuksesta ja pdatéksestési ostaa
BioProffa Bokashi-keittiokompostori ja luomaan keittidjatteillesi uuden elaman.

LYHYESTI

BioProffa Bokashi-keittiokompostori on tehokas biojate-
kierratysjérjestelmé seké oiva apuvaline ravinteikkaan
lisimullan tuottamiseen kasveille ja puutarhaan. Bokashin
avulla voit itse hyddyntéda arvokkaat orgaaniset
kotitalousjatteet siististi ja I1dhes hajuttomasti fermentoimalla
huoneenldammdssa ympari vuoden. Taman prosessin
lopputulos on hyédyllisid mikrobeja siséltava ravinneliuos
kasveille, seka arvokasta, elinvoimaista esikompostoitua
materiaalia, joka jatkoké&sittelyn jalkeen on elavaa ravinteikasta
multaa.

Tutustu ohjeisiin ennen kdyttéénottoa.
Lisétetoa: bioproffa.fi/bokashi

Bokashointi yksinkertaistettuna:
Kerds, siilyts ja sekoita!
Keras biojatteet Biokeruuastiaan

Lisaa biojatteet Bokashiastiaan
Bokashirouheen kera kunnes astia on taynna

Anna muhia suljettuna vahintdan 2 viilkkoa

Lisaa multaan -- sekoita fermentoitunut
bokashi ulkokompostorin tai mullan sekaan
“multatehtaaseen”

SISALTO

2 x 16 L Bokashiastia
2 x Véliritila

2 x Kansi

2 x Kahva

2 x Hana

1 x Valutuskuppi

1 x Tiivistyslasta

1 x Bokashirouhepussi

TIETO : MIKA BOKASHI JA MIKSI ?

Bokashi on Japania ja tarkoittaa fermentoitunutta, eli hapatettua biojatetta.
Bokashin avulla voit tehokkaammin lisatd energiaa, ravinnetta, hiilta, ja elamaa

maaperan ekosysteemiin.

Lisatietoja ja varaosia: www.eurogarden.fi

www.bioproffa.fi

SISALLE?
Sopiva Sopimaton
hedelmét nestest
vinannekset | mehu
valmisruuat manto
liha etikka
kala Vasi
juusto oljy
jogqurtti isof luut
kananmuna | tuhka
pienet luut eldintan
leipé jattkset
kahvinporot | sanomalehti
teepussit papetri
kukat

SYRE:
cOON .

www.esbau.fi


http://www.eurogarden.fi
http://www.bioproffa.fi
http://www.esbau.fi

Synergiset mikrobit ovat tirkedssa osassa. Biojatteisiin sekoitettava bokashirouhe on leseiden ja melassin
seosta, joka on fermentoitu tehokkailla mikro-organismeilla (EM:II4, effective/efficient microorganisms).
Maitohappobakteerit, hiivat, fotosynteettiset organismit, Actinobacteria ja entsymaattisesti aktiiviset sienet
kdynnistdvat anaerobisen fermentaation ja estdvat matdnemisen bokashissa.

EM fermentointiprosessissa ravinteet kiertda ja energia sailyy. Lopputulos sisédltda runsaasti aminohappoja ja
polysakkarideja (ruokaa kasveille ja mikrobeille) verrattuna tavanomaisilla menetelmilla tuotettuun aerobiseen
kompostiin (tai anaerobiseen matanemiseen). Valtytdan turhilta Iampdenergia ja kaasupaastoista (CH,
metaani, NH; ammoniakki, ja CO, hiilidioksidi), sekd matanemisen hajuista ja mahdollisilta karpasilta.

Fermentoitunutta biojatetta voi kayttda esikypsennettyna raakakompostina ensiluokkaisen kompostin
pohjana ja erinomaisena raaka-aineena valmiille kompostimullalle. Suosittelemme “multatehtaan” luomista
(sivu 3).

KAYTTOOHJEET
Seuraamalla seuraavia ohjeita mahdollistat Bokashi-kompostorin tehokkaan kéayton.

1. Tarkista, ettd hana on kiinni. Aseta véliritild Bokashi-keittiokompostorin sisélle pala talouspaperia
véliritilan paalle, mikali rouhe on niin hienojakoista, etta sita voi valua véliritilan reikien lapi). Levita
tasaisesti noin 2 ruokalusikallista bokashirouhetta véliritilan paalle.

2. Siirra biot biokeruuastiasta bokashikompostoriin. Paloittele suuret palat ennen kuin laitat
ne keittiokompostoriin - mitd enemman pinta-alaa mikrobeilla on kaytettavissaan, sita
paremmat olosuhteet fermentoinnille ovat.

3. Poista ilmataskut tiivistamalld jate tiivistyskauhalla tai -lastalla.

4. Levita reilu ruokalusikallinen bokashirouhetta jatteiden paalle. (n.1rkl rouhetta / 1 litra jatetta). Jos
laitat paljon proteiinipitoista jatettd (kalaa, lihaa, juustoa jne.), lisda rouheen maaraa. Tassé vaiheessa
voit lisdta esim. biohiiltd ja ZeoBas kivijauhoa ja nain luoda mikrobeille (ja tuleville kasveille) oivan
ekosysteemin! Jos olet hyvin hajuherkka suosittelemme BioProffan EM-biohiilta / Bokashihiilta.
Se pitda hajut poissa ja tehostaa hapatusta.

Bokashirouhe: Sailyta suljetussa pussissa tai rasiassa kuivassa, viiledssa, ja auringonvalolta
suojattuna. BioProffa kuiva Bokashirouhe séilyy useita vuosia oikein sailytettyna.
Bokashirouhetta voi kayttad myoés kompostiheratteend, huussikuivikkeen lisdna hajuja
neutraloimassa, sekd maanparannusaineena (Ohje: Levita kourallinen bokashirouhetta neliéta
kohti ja mdéyhenna pintamultaan. Odota 2 viikkoa ja multa on valmis kylvettavaksi).

5. Pida Bokashi-kompostorin kansi tiiviisti kiinni. Avaa kansi ainoastaan lisdtessa sinne jatteita ja
bokashirouhetta, mieluiten korkeintaan kerran paivassé. Fermentoituminen edistyy parhaiten
mahdollisimman anaerobisissa (hapettomissa) olosuhteissa.

6. Valuta bokashi- eli fermentointineste 3 — 5 vuorokauden vélein. Aloittaessasi bokashoinnin, nestetta
voi muodostua vasta noin 2-4 viikon kuluttua. Muista sulkea hana aina kayton jalkeen. (Kun suljet
hanaa, paina samalla kantta keskelta alas, niin saat ylimaaraiset iimat pois)

7 Kun kompostori on tdp6taynna, sirottele vield 2 rkl Bokashirouhetta jatteen paalle %
tasaisesti \\i/

8. Sulje kansi ilmatiiviisti. Al4 avaa kantta seuraavan 14 paivan aikana. Vf@



9. Jatka bokashinesteen valuttamista 3 — 5 vuorokauden vélein. Muista sulkea hana.

10. Jalkik&sittely: Kun bokashi on muhinut suljettuna véhintédan kaksi viikkoa, on vuorossa
bokashimassan jélkikasittely. Vaihtoehtoja on monia: Tyhjennd bokashi pihakompostoriin, taloyhtién
biojateastiaan tai perusta ns. "multatehdas”, ohjeet seur.sivulla) Ala koskaan kaiva suoraan maahan!

Bokashiastiaa voi pitaa suljettuna vaikka kuukausia ennen multaantumisvaihetta -- mitaéan kiiretta ei
jalkikasittelylla siis ole. TaAma on hyva tietaa jos talvella ei halua multatehtailla sisétiloissa.

Sailytd bokashikompostoria sisillg; keittidssa, ruokakomerossa, vaatekaapissa jne. Valta liian kuumaa sekéa
kylmaa, silla mikrobit toimivat parhaiten huoneenlammdssa. Kompostori ei mydskaén valttamatta kesta
jaéatymista, vaikka mikrobit selvidisivatkin.

FERMENTOINTIPROSESSIN LOPPUTUOTTEET

BOKASHINESTE (FERMENTOINTINESTE)

Bokashoinnin eli hapatuksen yhteydessa muodostuva neste toimii erittiin hyvin maanparannusaineena,
kasvien ravinteena sekd myos putkien puhdistajana. Neste on tehokkaimmillaan tuoreena, joten kayta se
mahdollisimman pian valuttamisen jalkeen. Bokashineste ei ole tarkoitettu juotavaksi!

LAIMENTAMATONTA bokashinestettd voit kayttda mm. viemareiden ja septisten séilididen puhdistamiseen.
Nesteen mikrobit hajoittavat rasvaa ja likaa putkien seindmista.

LAIMENNETTU bokashineste tehostaa maaperan mikrobieldmaa. Bokashinestetta voi kdyttaa
maanparannusaineena seka kasvilannoitteena koko kasvukauden, silla se ei sisélla isoja maaria typpea.

Laimennussuhde: 1:100 (1 dl nestettd / 10 | vettd) kerran viikossa tai
1:200 (1 dl nestettd / 20 | vettd) kasvien paivittdiseen kasteluun (useita

kertoja viikossa). Pienille taimille jopa 1:1000. Huom! Bokashinesteen Kaiva bokashi jyrsijasuojatiuun
viljelykaulukseen tai isocon astiaan

(multatehtaan voi perustaa sisille, sild

Multatehtaan Perustaminen

voimakkuus, véri ja tuoksu vaihtelevat bokashikompostoriin

laitettavan biojatteen mukaan. pintamultakerros toimii hajulukkona)
BOKASHI (FERMENTOITUNUT BIOJATE) Sekoita Bokashi mullan kanssa (+ esim,
Bokashi on arvokas perusta ensiluokkaiseen maaperaén, jota voi kivijauho ja biohiili, jotta mullan mikrobit

syl . ja farmentoitunut jdte sekoittuvat
kayttaa kaikkien kasvien kasvualustana. J '

Peitd paksulla multakerroksella -- tassa

MULTAANTUMINEN vaihesssa multatehdas on suojattava
jyraijcilta seka muilta elaimilta

Jotta saat valmistettua supermultaa, sekoita bokashimassa esim. loppumaatumisen ajaksi -- Bokashi on

vanhaan multaan “multatehtaassa”. Multatehdas voi olla laatikko, kasvien, sekd eldinten herikua,

ulkokompostori, iso kukkaruukku, saavi tms. Tarkeaa on, etta se on

jyrsij6ilta suojattu. Laita multatehtaan pohjalle multaa, sen p&élle multa-bokashisekoitus ja paélle viela kerros
multaa hajulukoksi. Tam& on aerobinen vaihe eli 414 kayta tiivistd kantta. Anna tdman massan tekeytya
rauhassa muutamasta viikosta muutamaan kuukauteen. Multaantumiseen vaikuttavat monet asiat, esim.
lampdtila, biojatteen sisiltd, biojatteen hapattumisaste, kosteus, sekoitusmullan mikrobit jne.

Voit rikastuttaa valmistuvaa multaa lisddamalla massaan mm. biohiiltd ja kivijauhoa. Nain lopputulos on entista
parempaa ja voimallisempaa. Mullan pinnalle saattaa ilmaantua orgaanista massaa
hajottavaa sienirihmastoa. Se on elavan mullan merkki!

Bokashia eli hapatettua massaa voi myds séil6d mydhempad kayttéa varten. Voit
pitda sitd bokashidmparisséa vaikka kuukausia, voit siirtda sen ilmatiiviseen ampaériin
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tai esim. BioProffan Bokashisakkiin. Tama tulee usein eteen talvisaikaan, jolloin mullan tarve on olematon ja
ulkopuuhailu on vahaisempaa.

Ravinteikkaassa bokashimullassa ja kompostissa on vain yksi vika — se loppuu aina kesken!

HUOLTO

BOKASHI-KEITTIOKOMPOSTORI

Tyhjennyksen jalkeen suosittelemme kompostorin, kannen, sek& hanan huuhtelemista juoksevan veden alla.
Al kayta kemiallisia pesuaineita, silld ne voivat tuhota aktiiviset mikro-organismit ja hairita niiden toimintaa --
suosittelemme BioProffa EM-tuotteita pesutarpeisiin. Mikali pidat taukoa bokashoinnissa, jata
bokashikompostorin kansi auki kuivumaan ennen séilyttdmistéa.

Lisda mikrobien kdytosté kotona, puutarhassa ja lemmikkien hoidossa: www.eurogarden.fi

TYHJENNYSVENTTIILI / HANA

Tayta tyhja kompostori vedelld, avaa hana, ja anna veden virrata hanan lapi. Kun Iapi tuleva vesi on kirkasta,
sulje venttiili. Venttiilit ovat rakennettu kestdmaan kulutusta ja hapatusta, mutta jos tarvitset uuden hanan,
varaosia on saatavilla: www.eurogarden.fi

USEIN KYSYTYT KYSYMYKSET (UKK)

1. Ovatko EM mikrobit turvallisia kdyttdd? llman muuta. Samankaltaisia mikrobeja 16ytyy
monenlaisista ruoka-aineista, mm. juustoista, viineista ja jogurteista.

2. Mita voin tehdé jos dmpérini alkaa haista? Varmista, etta
a) kansi on kunnolla kiinni, b) biojatteiden pinnalla on bokashirouhetta, c) olet valuttanut
nesteen ja d) tiivistanyt biojatteet hyvin ilmataskujen poistamiseksi. Jos &mpéri on alkanut
méadantya hapattumisen sijaan, tyhjennad ampaéri jyrsijasuojattuun kompostoriin ja aloita
alusta.

3. Kuinka kauan kestaé ennen kuin bokashikompostori on taynna?
Kotitalouden koosta riippuen keskimaarin 3-6 viikkoa.

4. Kuinka paljon biojétteiden hapattaminen tulee maksamaan? Bokashikompostori tarvitsee
mikrobeja joko rouheen tai nesteen muodossa. Kustannukset ovat muutamia euroja
kuukaudessa ja tuloksena on useita kiloja luonnonmukaista ravinnetta puutarhaan.

5. Kuinka usein lisddn bokashirouhetta / EM-mikrobiliuosta / Em-biohiiltd?
Aina kun lisdat biojatetta.

6. Biojatteen pinnalla on valkoista hometta/ hiivaa /sienirihmastoa. Onko se pilalla?
Ei ole. Valkoisen homeen ja hiivan muodostuminen orgaanisen jatteen pinnalle on taysin
luonnollista. Valkoinen pumpulimainen home/sienirihmasto osoittaa EM-mikrobien
aktiivisuutta alueella missa ne paasevat ilman kanssa kosketuksiin. Mikali valkoinen pinta
hairitsee sinua, lisda biojatettd massan pinnalle ja /tai levy, joka estda orgaanisen jatteen
kosketuksen ilman kanssa.



7. Mistéa tiedén, ettd orgaaniset jétteet fermentoituvat eivitkd méaténe?
Mikali sisaltd ei haise matanevalta jatteelta, prosessi toimii kuten on tarkoituskin. Sisallén
haju on aina paras indikaattori. Mikali kompostorissa on hapan/hapanimelé haju, mikrobit
tekevat tyota kaskettya riippumatta siitd milta fermentoituva massa nayttaa.

8. Milloin ja kuinka paljon nestetté voin odottaa saavani? Nestettd alkaa erittyd keskimaarin 1-3
viikon kuluttua. Nesteen mé&éara, vari, haju, kirkkaus ja ulkon&kd riippuu taysin orgaanisen
jatteen laadusta.

9. Fermentoitu orgaaninen massa ndyttaa samalta kuin ennen. Onko mitdén tapahtunut? On
kylla. Orgaaninen jate ei muutu mullaksi tdssa vaiheessa. Massa on kuitenkin téysin
fermentoitu ja multaan sekoitettaessa hajoaa nopeasti ja ravitsee tehokkaasti ymparoivaa
multaa / massaa. Hapan tuoksu kertoo, etta kaikki on kuten pitaa.

10. Pérjaéké Bokashi yksin kotona?
Voit jattdd bokashin kotiin hyvilla mielin kun l1ahdet matkoille. Huolehdi, ettd olet valuttanut
nesteet, ripotellut rouhetta biojatteen pinnalle ja laittanut kannen kunnolla kiinni. Mita
pidempéaén massa fermentoituu bokashissaa, sen “herkullisempaa” massa on ja sita
nopeammin se hajoaa mullan kanssa ravinteikkaaksi kasvualustaksi.

11. Voinko hapattaa pelkkid puutarhan vihreita jatteitd? Kylla, kerda biojatteet esim.
BioProffa Hapatuspussiin/ Bokashisakkiin, kostuta massa EM-Active Emman ja
Melassin seoksella, paina jatteet tiiviisti kasaan, sulje pussi tiiviisti, siirra varjoon
tai sisétiloihin ja anna hapattua vahintaan 6 viikkoa. Jos haluat terdstaa massaa,
lisda viela Biohiiltd sekd ZeoBas Kivijauhoa. Perusta multatehdas tai sekoita
hapattunut massa ulkokompostoriin. Tuloksena saat erinomaista
maanparannusainetta.

Muistathan huolehtia, ettei bokashijate ole eldinten ulottuvilla missédén vaiheessa.

Bokashi on osa laajempaa tuotekokonaisuuttamme. Tutustu lisdmahdollisuuksiin:

www.bioproffa.fi

Paivitetyt tiedot ja ohjeet: bioproffa.fi/bokashi

Lue lisda mikrobien ihmeellisestd maailmasta seka niiden kaytosta kotitaloudessa,
puutarhassa ja eldinten hoidossa. www.eurogarden.fi

Bokashi- ja mikrobituotteita seka varaosia bokashi-keittikompostoreihin: www.eurogarden.fi

Miellyttdvia bokashointihetkia!

MAAHANTUOJA MARKKINOIJA

Eurogarden Oy a ® Esbau Oy
BioProffa 0.010 582 2600

Lwcta buontoon
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